TECHNIKUM TYRUSTYCZNO - GASTRONOMICZNE
ROK SZKOLNY 2023/2024
WYKAZ PODRECZNIKOW DLA KLASY 4Kh, Kg, H, G, T

PRZEDMIOTY REALIZOWANE W ZAKRESIE PODSTAWOWYM

Jezyk polski

Oblicza epok. 4

Podrecznik. Liceum i Technikum. Zakres podstawowy i rozszerzony.
Autorzy: Dariusz Chemperek, Adam Kalbarczyk, Dariusz Trzesniowski
WSiP

Jezyk obcy nowozytny niemiecki (grupa miedzyoddziatowa)
,,Perfekt 2”(cd.) / ,,Perfekt 3”

Autorzy: Beata Jaroszewicz, Anna Wojdat — Niklewska
Pearson

Jezyk obcy nowozytny rosyjski (grupa miedzyoddziatowa)
,,Kak raz 3" podrecznik i zeszyt éwiczen + ptyta CD

Olga Tatarczyk

WSiP

Jezyk obcy nowoziytny francuski (grupa miedzyoddziatowa)

,C'est Parti | 2”

Autorzy: Matgorzata Piotrowska — Skrzypek, Mieczystaw Gajos, Marlena Deckert, Dorota Biele
DRACO

Jezyk obcy nowozytny hiszpanski (grupa miedzyoddziatowa)

Aula Nueva 3 kontynuacja

Aula Nueva 4

Podrecznik dla ucznia.

Kurs jezyka hiszpanskiego dla 4 letnich Licedw i 5 letnich Technikdw,
Autorzy: Jaime Corpas, Eva Garcia, Augustina Garmendia

Klett

Historia

Poznac przeszto$é 4. Podrecznik do historii dla liceum ogélnoksztatcgcego i technikum. Zakres
podstawowy.

Autorzy: Jarostaw Ktaczkow, Stanistaw Roszak

Nowa Era

Wiedza o spoteczeristwie

W centrum uwagi 1. Podrecznik do wiedzy o spoteczenstwie dla liceum ogdlnoksztatcgcego i
technikum. Zakres podstawowy.

Autorzy: Arkadiusz Janicki, Justyna Kieczkowska, Mariusz Menz

Geografia
Oblicza geografii 3 - kontynuacja

Podrecznik dla liceum ogdlnoksztatcgcego i technikum. Zakres podstawowy.
Autorzy: Czestaw Adamiak, Anna Dubownik, Marcin Switoniak, Marcin Nowak, Barbara Szyda
Nowa Era



Biologia

Biologia na czasie 3

Podrecznik dla Liceum ogdlnoksztatcgcego i technikum. Zakres podstawowy
Autorzy: Jolanta Holeczek

Nowa Era

Chemia

To jest chemia 2. Chemia organiczna. Podrecznik dla liceum ogdlnoksztatcacego i technikum.
Zakres podstawowy.

Autorzy: Romuald Hassa, Aleksandra Mrzigod, Janusz Mrzigod

Nowa Era

Fizyka

Fizyka. Klasa 3.

Podrecznik. Liceum i Technikum. Zakres podstawowy.

Autorzy: Ludwik Lehman, Witold Polesiuk, Grzegorz F. Wojewoda
WSIP

Matematyka
Matematyka 3i4

Podrecznik do matematyki dla liceum ogdlnoksztatcgcego i technikum. Zakres podstawowy.
Autorzy: Wojciech Babianski, Lech Chanko, Joanna Czarnowska, Grzegorz Janocha, Jolanta
Wesotowska

Nowa Era

Religia

U zrddet nadziei.

Redakcja: ks. T. Panus, ks. A. Kielan, E. Maniecka
Wydawnictwo $w. Stanistawa

PRZEDMIOTY REALIZOWANE W ZAKRESIE ROZSZERZONYM
Jezyk obcy nowozytny angielski PR (wszystkie klasy)
Kontynuacja podrecznikéw w poszczegdlnych grupach wg. podziatu na poziom nauczania.

PRZEDMIOTY ZAWODOWE - Technik Zzywienia i ustug gastronomicznych
Zasady zywienia

Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Kwal.HGT.12.cz.1
Autorzy: Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna

WSIP.

Organizacja produkcji gastronomicznej

Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Kwalifikacja HGT.12. Podrecznik do nauki zawodu
technik zywienia i ustug gastronomicznych. Czes¢ 2.

Autorzy: Zienkiewicz Marzanna i inni

Ustugi gastronomiczne

Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Kwalifikacja HGT.12. Podrecznik do nauki zawodu
technik zywienia i ustug gastronomicznych. Czesc¢ 2.

Autorzy: Zienkiewicz Marzanna i inni

Planowanie Zzywienia i produkcji gastronomicznej
Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Kwal.HGT.12.cz.1




Autorzy: Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna
WSIP.

Obstuga klientéw w gastronomii
Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Kwalifikacja HGT.12, cz.2
Autorzy: Joanna Duda, Sebastian Krzywda, Marzena Zienkiewicz

PRZEDMIOTY ZAWODOWE - Technik hotelarstwa

Organizacja pracy w hotelarstwie

Obstuga gosci w obiekcie swiadczgcym ustugi hotelarskie. Kwalifikacja HGT.03. Czes¢ 2
WSiP

Marketing w hotelarstwie
Realizacja bez podrecznika.

Techniki pracy w hotelarstwie
Realizacja bez podrecznika.

Obstuga gosci w recepciji
Realizacja ustug w recepcji HGT.06 cz.2, WSiP

Obstuga informatyczna w hotelarstwie
Realizacja bez podrecznika.

PRZEDMIOTY ZAWODOWE - Technik organizacji turystyki
Organizacja imprez i ustug turystycznych

Obstuga klienta oraz rozliczanie imprez i ustug turystycznych, cz. 1
Autorzy: Agnieszka Swastek, Dorota Sydorko-Raszewska

Marketing ustug turystycznych

Marketing ustug turystycznych. Turystyka, cz. llI
Szkoty ponadgimnazjalne i ponadpodstawowe.
Autorzy: Renata Tylinska

Geografia turystyczna

Geografia turystyczna. Podrecznik czes¢ 2
Autorzy: B. Steblik-Wlaziak ,Liliana Rzepka
WSiP i Rea

Ekonomia i prawo w turystyce
Realizacja bez podrecznika

Pracownia informacji turystycznej
Obstuga klienta oraz rozliczanie imprez i ustug turystycznych, cz. 1
Autorzy: Agnieszka Swastek, Dorota Sydorko-Raszewska

Pracownia obstugi informatycznej
Realizacja bez podrecznika

Pilotaz wycieczek
Realizacja bez podrecznika




PRZEDMIOTY ZAWODOWE — Technik hotelarstwa + spa i wellness

Organizacja pracy w hotelarstwie
Obstuga gosci w obiekcie swiadczgcym ustugi hotelarskie. Kwalifikacja HGT.03. Czes¢ 2
WSiP

Marketing w hotelarstwie
Realizacja bez podrecznika

Techniki pracy w hotelarstwie
Realizacja bez podrecznika

Obstuga gosci w recepciji
Realizacja ustug w recepcji HGT.06 cz.2, WSiP

Obstuga informatyczna w hotelarstwie
Realizacja bez podrecznika

Spa i wellness w hotelarstwie
Realizacja bez podrecznika

PRZEDMIOTY ZAWODOWE - Technik Zzywienia i ustug gastronomicznych o specjalnosci dietetyka i
fitness

Zasady zywienia

Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Kwal.HGT.12.cz.1

Autorzy: Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna

WSIP.

Organizacja produkcji gastronomicznej

Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Kwalifikacja HGT.12. Podrecznik do nauki zawodu
technik zywienia i ustug gastronomicznych. Czes¢ 2.

Autorzy: Zienkiewicz Marzannaiinni.

Ustugi gastronomiczne

Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Kwalifikacja HGT.12. Podrecznik do nauki zawodu
technik zywienia i ustug gastronomicznych. Czes¢ 2.

Autorzy: Zienkiewicz Marzannaiinni.

Planowanie zywienia i produkcji gastronomicznej

Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Kwal.HGT.12.cz.1
Autorzy: Hanna Kunachowicz, Irena Nadolna

WSIP.

Obstuga klientéw w gastronomii
Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych. Kwalifikacja HGT.12, cz.2
Autorzy: Joanna Duda, Sebastian Krzywda, Marzena Zienkiewicz

Dietetyka
Realizacja bez podreczn



